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	ミャンマー料理
	1.チンバウンタミッネッ（チンバウン炊き込みご飯）
	2.ダンバウッ（ミャンマー式ビリヤニ）
	3.オンタミッ（ココナッツライス）
	4.ワイケーカウッスウェージャウッ（幅広麺の焼きそば）
	5.モヒンガー（魚スープ麺）
	6.ナンシーチョウ（太麺の和え麺）
	7.シャンカオスウェ（シャン州の名物麺）
	8.ポンヤージートーミンネッ（黒豆発酵ペースト混ぜご飯）
	9.チャーザンチェッ（ビーフン炒めorスープ）
	10.トーフーソウッ（ひよこ豆豆腐サラダ）
	11.キンモンチンガンサッソウッ（魚の酸味サラダ）
	12.マーラーシャンコー（辛いシャン麺）
	13.ンガーマーラー（魚の辛い煮込み）
	14.チェッチェータウッダウン（野菜のココナッツミルク煮）
	15.La Phat Salad（ラペットゥ／発酵茶葉サラダ）
	16.ガニトゥーサラダ（具だくさんミックスサラダ）
	17.クエティオウソウッ（米麺スープ）
	18.クエティオウピョウッ（濃い味スープ麺／とろみ麺）
	19.オンノーカウスウェー（ココナッツカレー麺）
	20.コ海鮮天ぷら（海鮮フリッター）


